PASZTECIKI Z PASZTETEM
NATURRINO, KOZIM SEREM 1
ZURAWINA

SKLADNIKI:

2 opakowania ciasta francuskiego

2 opakowania pasztetu pieczonego Naturrino
300 g zurawiny catej w stoiku

1 z6ttko

100 g koziego sera

PRZYGOTOWANIE:

1. Opakowanie ciasta francuskiego roztozy¢ i
posmarowac rozbitym zéttkiem. Ukroic 12
kwadracikéw z pasztetu i roztozy¢ je odpowiednio
na ciescie. Na kazda cze$¢ natozy¢ tyzeczke
zurawiny oraz niewielki kawatek koziego sera.
Nakry¢ catos¢ drugim ptatem ciasta. Zlepic ciasto
ze soba, pokroi¢ na 12 osobnych pasztecikow.
Posmarowad gore rozbitym zéttkiem.

2. Piec ok 15-20 minut w temperaturze 180°C z
termoobiegiem.



