WIELKANOCNE GALARETKI Z
SZYNKA

SKLADNIKI:

1 opakowanie szynki Sokotowskiej Kruchej
Sokotéw

9 zielonych szparagow

9 jajeczek przepiorczych

1 mata papryka czerwona

4-5 tyzek kukurydzy konserwowej
2-3 szklanki bulionu warzywnego
2-3 tyzeczki zelatyny

1 tyzka chrzanu tartego

1 tyzka majonezu

1 szczypta kurkumy

natka pietruszki do dekoracji
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PRZYGOTOWANIE:

1. Chrzan potaczyé z majonezem i kurkuma.

2. W zagotowanym, dobrze doprawionym rosole
rozpuscic zelatyne w proporcji 1 tyzeczka zelatyny
do 1 szklanki rosotu.

3. Jajeczka przepidrcze ugotowac na twardo (3
minuty) i obrad.

4. Szparagi pozbawi¢ zdrewnialych koncéwek,
odciad gléwki, pokroi¢ na okoto 1,5 cm kawatki,
gotowac w osolonej wodzie przez okoto 5 minut i
odcedzic.

5. Papryke oczyscié z gniazda nasiennego i pokroié
w kosteczke.

6. Plastry szynki pokroi¢ w kwadraciki.

7. Silikonowe formy do babeczek/kokilki albo
miseczki wypetni¢ do 4/5 wysokosci
naprzemiennie szynka, szparagami, jajeczkiem,
kukurydza i papryka, a nastepnie zalaé cieptym
bulionem. Wstawi¢ do lodéwki do catkowitego
stezenia. Po wyjeciu udekorowad natka pietruszki
i podac z sosem chrzanowym.



